
Entrantes y aperitivos

Entrantes fríos
.Jamón ibérico de bellota cortado a cuchillo con picos
.Jamón ibérico de cebo de campo cortado a cuchillo con picos
. Tabla de quesos
. Bagels de salmón marinado y rúcula
. Bolitas de queso y aceituna
. Mini savarín de mousse de queso con cherry
. Barquita de ensaladilla de salmón y langostinos/ Cuenquito de ensaladilla...
. Lionesas de paté de mejillones
. Steaktartar
. Tartar de atún rojo
. Tartar de salmón y aguacate
. Tartar de mango, aguacate, tomate y bacalao ahumado
. Tosta de salmón marinado
. Bocadito de atún con mahonesa sobre tosta
. Chupito de vichyssoise con cebollino fresco
. Chupito de ajoblanco con uvas
. Chupito de gazpacho
. Chupito de gazpacho de sandía
. Empanada de atún
. Empanada de berenjena
. Empanada de zamburiñas
. Bombón de foie sobre crujiente de manzana
. Minipastel de centollo
. Minisandwich de salmón ahumado y tártara
. Minisandwich vegetal de calabacín con mahonesa de curry
. Minisandwich de bacalao ahumado y salsa de piquillos confitados
. Mejillones en escabeche caseros con sus verduritas
. Bombón de jamón y salmorejo
. Aperitivos para dips: guacamole, hummus de garbanzo, pate de mejillones, tapenade,
  tzaziqui
. Minipulguita de roastbeef con canónigos
. Minipulguita de lacón asado con pimientos rojos
. Tataki de atún rojo en costra de sésamo con cherry marinado en soja
. Tataki de atún rojo con ajoblanco y tartar de tomate
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Entrantes y aperitivos

Entrantes calientes
. Bollitos preñaos (de chorizo)
. Rollito San Simón (con pimiento, mahonesa y queso ahumado)
. Buñuelos de bacalao
. Hojaldrito de chistorra
. Croquetas de boletus
. Croquetas de lacón asado
. Canapés fritos de queso gruyere
. Falafel con salsa tahiní de yogurt
. Chupito de crema de puerro
. Chupito de crema de calabaza con crujiente de jamón
. Chupito de crema de boletus con aceite de perejil
. Paquetito de pasta brick de queso, langostinos y puerros
. Paquetito de pasta brick de feta, pesto y anchoa
. Paquetito de pasta brick de pollo especiado
. Mejillones rellenos y gratinados con Idiazabal
. Cestillas crujientes de revuelto de setas
. Miniquiche de puerros, espinacas y langostinos
. Miniquiche de berenjenas, queso de cabra, sobrasada y cherrys
. Miniquiche de bacon, mascapone, setas y trigueros
. Langostinos crujientes
. Fajitas de cochinita pibil
. Brocheta de solomillo de cerdo y tortita de patata
. Minihamburguesas de vacuno
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Primeros platos

. Crema de puerro con zamburiñas y reducción de módena.

. Crema de calabaza con crujiente de ibérico

. Crema de boletus con aceite de perejil

. Terrina de foie con manzana Granny Smith

. Salmón marinado con encurtidos

. Ceviche de corvina y aguacate

. Tartar de atún rojo

. Tartar de salmón y aguacate

. Ensaladilla de salmón ahumado y langostinos.

. Pastel de rape y tomate

. Pastel de espárragos y gambas con guarnición bacalao ahumado

. Pastel de centollo

. Salpicón de lubrigante y langostinos

. Quiche de puerros, espinacas y langostinos

. Quiche de berenjenas, queso de cabra,sobrasada y cherrys

. Quiche de bacon, setas, mascarpone y trigueros

. Langostinos crujientes con ensalada de guacamole

. Risotto de boletus y jamón ibérico

. Rape alangostado con lechugas variadas y tártara

. Vieiras al horno con jamón

. Espaguettis negros con sepia y gambones

. Calabacines rellenos de ternera, setas y pistachos con salsa de maiz

. Menestra de verduras

. Alubias con bacalao

. Canelones de ricotta y espinacas
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Ensaladas

. Ensalada de garbanzos con salsa de anchoa (garbanzos, pimiento verde, tomate, 
anchoas, feta, aceitunas negras y un aliño especial con vinagreta de anchoas)

. Ensalada de garbanzos, bonito y encurtidos (garbanzos, bonito , cebolleta, pepinillos,
guindillas dulces y vinagreta de jerez)

. Ensalada tibia de cintas con champiñones, y trigueros (cintas de espinaca, champiñones,
esparragos trigueros y langostinos con un aliño especial de soja)

. Ensalada de caballa asada (tomates, pepinillos, cebolla roja encurtida..)

. Ensaladilla de langostinos y salmón ahumado

. Ensalada de escalivada y queso del país (tomate, berenjena, aceitunas negras y queso
del pais con vinagreta de jerez y aromáticas)

. Ensalada de piquillos y bonito (piquillos, cebolleta, bonito y vinagreta de mostaza)

. Ensalada de farfalle, mozarrella y cherrys( y apio y alcaparras)

. Ensalada de guacamole con endivias( endivias, tomate, cebolleta, aguacate y 
vinagreta de soja y limón)

. Ensalada de tabulé con boquerones

. Ensalada templada de langostinos y vieiras con tomates confitados y vinagreta de
frutos secos (langostinos, vieiras, tomates confitados, frutos secos sobre una cama de
mezclum)

. Ensalada de brotes tiernos, tomates confitados, rulo de cabra (perlas de balsámico 
y vinagreta de frutos secos)

.Tartar de mango, aguacate, tomate y bacalao ahumado.
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 Segundos platos

Pescados

. Fideuá

. Calamares en su tinta con arroz

. Chipirones a la plancha con arroz cremoso

. Tataki de atún rojo en costra de sésamo con shitake

. Bacalao al horno sobre cherrys confitados

. Bacalao a baja temperatura  con crema de puerros y puerro confitado

. Rape estilo Loliña

. Lomo de rape a baja temperatura con grelos

. Lubina al horno con vinagreta de tomates

. Corvina al horno sobre cama de patatas panaderas

. Merluza a la bilbaina ( rebozada, acompañada de piquillos)

Carnes
. Roast Beef  (lomo bajo de vacuno)
. Solomillo de vacuno con salsa de Oporto
. Rabillo de ternera asado
. Carrilleras de vacuno
. Ternera en rollo (Aleta)
. Vitello Tonnato (mar y montaña de ternera finísima con salsa de atún) (frío)
. Lacón asado con patatas asadas
. Lomo de cerdo asado a la mostaza
. Solomillo de cerdo con manzana en dos texturas
. Canelones de confit de pato, boletus, foie y trufa
. Terrina de pollo, aceitunas y tomates secos con salsa de yogurt (frio)
. Pierna de cordero lechal asada a baja temperatura
. Terrina de cordero en dos cocciones
. Terrina de conejo y setas
. Llana de ternera a baja temperatura con verduras jardinera.
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Postres

Tartas

. Tarta de chocolate "La Delicada"

. Tarta de streussel de avellana, mousse de chocolate negro y brillo espejo

. Tarta mousse de chocolate con leche

. Tarta mousse de chocolate blanco y frambuesas

. Tarta 3 chocolates

. Tarta "Sacher"

. Tarta mousse de dulce de leche

. Tarta Paulova de fresa

. Charlota de piña

. Tarta tatín de manzana con helado de vainilla

. Tarta de queso con mermelada de fresa

. Tarta de queso, chocolate y Mars

. Tarta de queso al horno

. Tarta de limón con merengue

. Tarta de naranja con naranja confitada

. Tarta de tiramisú

. Tarta de zanahoria y frosting de queso

. Tarta de requesón y miel con arándanos

. Tocino de cielo

. Tarta de crema, frutos rojos y kiwi

Miniatura

. Minipaulovas de frambuesa

. Tocino de cielo

. Tarteletas de naranja con naranja confitada

. Tarteletas de cema, frutos rojos y kiwi.

. Minitarteletas de limón y merengue

. Vasitos de mousse de chocolate

. Brochetas de fruta

. Vasitos de macedonia de frutas

. Vasito de tarta de queso con mermelada de frutos rojos

. Pastelitos de chocolate con corazón

. Mantecadas del millonario

.Tejas de naranja

. Brownie/ Blondie
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